
 
   Proposta Menù   

   Prefettura Pavia 

Sabato 28 settembre 2024 - 100 Ospiti  

Presso Ristorante Bazzini 

Canneto Pavese  
 

   ANTIPASTO Servito a Buffet  

Isole con assaggi di prodotti tipici della Provincia di Pavia  

 

Salame di Varzi con il “Miccone” di Stradella  

Cotechino della Pianura con Bagnetto verde, e Mostarda di Voghera  

Selezione di Pancetta “Confraternita della Pancetta di Pavia”  

Salame d’oca di Mortara con Giardiniera di verdure 

Selezione di Caprini Az. Ag. Il Boscasso con Miele BIO di Zavattarello  

Selezione di Vaccini Caseificio F.lli Cavanna e confettura di pesche di Volpedo  

Rane e Alborelle del Fiume Po fritte in pastella  

Tartare di manzo e tartufo nero estivo di Fortunago  

Polpette di vacca Varzese con ortaggi ed erbe locali  

Porcino della Valle Staffora fritto 

 

In Mescita  

Spumante Cuveè Eleonora Giorgi Extra Dry & Rosè  Giorgi Wines Canneto Pavese  (Pv) 

 

PRIMO Servito al Tavolo  

Bata Lavar De.Co. di Canneto Pavese  

Ravioli di pasta fresca ripieni di stufano e serviti con il suo brasato  

 

Riso Carnaroli 

Mantecato ai porcini e grana padano  

 

In Mescita  

Selezione di Buttafuoco Storico  Consorzio di Canneto Pavese (Pv) per le prime portate  

 

DOLCE Servito al Tavolo  

La nostra Tarte Tatin  

con gelato al fior di latte Latteria di Collina Oliva Gessi  

 

In Mescita  

Moscato di Volpara Az. Ag. Comaschi Volpara (Pv) per la torta  

 

Euro 60,00 per ospiti di cui Euro 30,00 offerti dalla Camera di Commercio di Pavia  

 
R I S T O R A N T E    B A Z Z I N I    

C A N N E T O   P A V E S E  


